0 Pour 1 personne

Préparation

& Tempérez la couverture de chocolat puis
moulez les demi-spheres.

¢ Laissez le chocolat cristalliser dans un
endroit sec.

¢ Démoulez-les soigneusement.

# Appliquez un velours sur la moitié des
sphéres.

# Collez les sphéres puis découpez une
partie du dessus a l'aide d'un emporte
piéce chaud.

“SSERT T LE TOUT
AOCOLAT

# Réalisez les boules de glaces et
déposez-les dans les coques de chocolat.

# Pour la finition, mettez des billes de
chocolat, du sucre pétillant, des groseilles
et des framboises.

¢ Déposez sur le dessus la gousse de vanille
en chocolat.





